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Rendement
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Vinification

Elevage

Assemblage

Dégustation

Carde

Jean Michel Garcion

Bordeaux

Argile et limon

sshl/ha

Entre10et30ans

Les raisins sont récoltés a pleine maturité pour
obtenir une qualité phénolique optimale et favoriser
ainsi la vinification. Apres éraflage et tri, macération
de +/- 3 semaines avec controle des températures.
Elevage en cuve avec soutirages réguliers et mise en
bouteille dans nos chais.

En cuves inox sur lies fine pendant 5210 mois.
35% Merlot,
35% Cabernet-Sauvignon

30% Cabernet-Franc

Bordeaux rouge agréablement fruité et bouqueté qui
accompagne a merveille vos plats.

De 23 4ans

PROPRIETAIRE & NEGOCIANT

3 RUE DES ANCIENS COMBATTANTS
33460 SOUSSANS



